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ThermaViewer’la Soğuk Hava Depolarının Kontrolü 

Gıda üreticileri, bayileri, toptancılar gibi soğuk hava depolarında gıda depolayanlar, depolama şartlarını izlemek ve kaydetmek zorundadır. Müşteri istediğinde, depolama şartlarına ilişkin somut bir veri göstermek durumundadır. Her ülkenin, gıdaların saklanma koşullarına ilişkin yönetmelikleri vardır ve denetim kuruluşlarının denetimleri esnasında saklama koşullarına ilişkin kayıtlar sunulabilmelidir. 

İzleme ve kayıt için geleneksel yöntem el ile (manuel) kayıt idi. Bu iş için tahsis edilen bir çalışan, periyodik olarak soğuk hava deposunun sıcaklığını bir kağıda kaydetmekte idi. Bu yöntem gerçek durumu yansıtmıyordu, ne de olsa çalışanın termometreye bakmadığı zamanlarda sıcaklığın değişmiş olması ihtimali vardı. Artık birçok firma, sıcaklık kaydediciler kullanarak sıcaklığı günde 24 saat, haftada 7 gün kaydetmektedir. Bunlar manuel yöntemden çok daha iyiyse de, hala ciddi dezavantajları vardır. Bunların ayrık parçalardan oluşması zamanla ömrünü tamamlamasına yol açmaktadır. Ve esas problem, bir kişinin mütemadiyen kağıt ve kalemi değiştirmesi gerekliliğidir. Grafiklerin yorumlanması güç, dosyalanması ve saklanması külfetli bir iştir. Hem zaman kaybı, hem maliyet getirmektedir.  
Thermaviewer, çok daha akıllı bir çözümdür. 2 çıkışlıdır; aynı anda iki ayrı depoyu ya da aynı depoda  iki ayrı lokasyonu izlemek mümkündür. 10 dk’da bir veri kaydına ayarlanırsa 10 ay boyunca aralıksız veri kaydı yapar, veri otomatik olarak hafızada tutulur ve grafikle izlenebilir. Daha yüksek doğruluk gerektiren durumlarda, digital sensörler, termistorlar modeli tercih edilebilir, veya çok soğuk ortamları izlemek için termokupl modeli tercih edilebilir. 
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ThermaViewer’ın kullanımı basittir. Herhangi bir programlama, bakım, kağıt, kalem gerektirmez.    

5 adımda kurulum:

 

1.      2 sensörü, izlenecek soğutucu/dondurucu yanına yaklaştırın.

2.      Kablo bağlantılarını yapın.
3.      Adaptörü prize ve Thermaviewer’a takın.
4.      Alarm opsiyonu varsa bağlantıyı yapın.
5.      Zamanı ve kayıt aralığını ayarlayın (ekte önerilen ayarlara bkz).
         


Dikkat Edilecek Hususlar:
Ortamın sıcaklığını en doğru izlemek için; sensörler yere çok yakın olmamalı ve soğutma ünitesine çok yakın tutulmamalıdır. Örneğin derin dondurucunun tavanına yakın konulmamalıdır sensör, çünkü defrost döngüsü esnasında burada sıcaklık oldukça yükselir. Bu da ekranda yanıltıcı bir sıcaklık yükselmesine yol açar. Standardın bu konuda yol göstericiliği öncelikle dikkate alınmalıdır.
Aşağıda örnek ayar konumu bilgi için verilmektedir. Ancak öncelikle, HACCP planınızda öngörülen ayarları dikkate almanızı öneririz. 
Dondurucu için




Soğutucu için


15 sn’de bir ölçüm yaparak 10 dk’da bir kayıt yaparken Thermaviewer 40 tane datanın ortalamasını alıp grafiğe kaydetmiş olur. Böylece grafik, dışarıdaki hava sıcaklığından ziyade depolanan gıdanın sıcaklığını kesin bir şekilde yansıtır. Ortam sıcaklığındaki anlık sıcaklık değişimleri gıdanın sıcaklığını etkileyemeye yeterli değildir ve 10 dk’lık sürelerle kayıt yapılması okumaların stabil olmasını sağlar.
Veriyi İndirmek İçin:

Thermaviewer yukarıdaki örnek ayarlar tercih edildiğinde, 10 aylık veriyi hafızasında tutar. Bu süre sonunda verinin bilgisayara indirilmesi ile arşivleme sağlanmış olur. Veya grafiğin kağıt çıktısı alınarak dosyalanabilir.

Eğer bir bilgisayar sürekli bağlı olursa, Thermaviewer, Tview programı ile bilgisayara tarih bazında otomatik veri indirir. Dosya adı otomatik olarak ilgili ay ve yıl olarak kaydedilir. 
1  Alarm opsiyonu var ise geçerlidir.

Fiyat Bilgisi (FOB Amerika – navlun ve gümrük hariçtir):
TDVD-01 (±1 oC) 2 digital sensörlü

$ 549

TDVD-02 (±0.2 oC) termistorlu

$ 649

Alarm





$ 169
Detaylı Bilgi için Thermaviewer Türkiye temsilcisi:

EMIS Kalibrasyon ve Ölçüm Hizmetleri San Tic Ltd Şti

Cevatpaşa Sok. No.26 Koşuyolu / İstanbul

Tel: 0 216 325 76 79    Fax: 0 216 325 77 94

Veri ölçümü		15 sn’de bir


Veri kaydı		10 dk’da bir


Sıcaklık hesabı	Ortalama


Sıcaklık birimi	oC


Max Ekran Sıcaklığı	-12 oC


Min Ekran Sıcaklığı	-40 oC


Referans Doğru	-21 oC


Röle Aktif 1		0:10 (dk:sn)








Veri ölçümü		15 sn’de bir


Veri kaydı		10 dk’da bir


Sıcaklık hesabı	Ortalama


Sıcaklık birimi	oC


Max Ekran Sıcaklığı   10 oC


Min Ekran Sıcaklığı	-1 oC


Referans Doğru	 5 oC


Röle Aktif 1		0:10 (dk:sn)
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